*

Ingefirs & citrusmarinerat ankbrost, rokt 6ver alspan
serveras med sommargront och fikonchutney

*

Ugnsbakad hilleflundra
under ett krispigt briochetdcke serveras med vit sparris,
havskoraller och en len hummerkrim

*

Prosciuttolindad lammfilé
serveras med saffranspocherad potatis, sugarsnapps, friterad
kérsbdrstomat och marokansk yoghurt

*

Ett urval av liickra svenska lokalproducerade ostar
fran Hansjé Mejeri i Orsa, serveras med rostade
pinjendtter och persikochutney

*

Jordgubbs— och vit chokladcheesecake

smaksatt med Tahitivanilj, serveras med champagnegelé

*

T

Taittinger Prélude Grand Crus Brut (10 cl)
Finstdmt fruktig och aromatisk doft. Tydligt blommigt inslag i kombination
med mineraler och lite rostade toner. Medelfylligt och mycket frisk smak.
Ldng eftersmak med viss rostad fatton

*
Bochendal Rosé 2009 (10 cl)

Torr, bérig smak med inslag av jordgubbar, érter, sméorkola och réda vinbdr

%

Domaine des grandes Perriéres Sancere 2010 (10 cl)

Torr frisk smak med doft av vita blommor, mineraler och ananas
i en frdsch balans

%
Chateauneuf du Pape La Ferme du Mont 2007 (18cl)
Doft av korsbdr, paprika med inslag muskot. Vinet har mjuka tanniner

med inslag av réda frukter foljt av lakrits och kakao som balanseras
av hallon- och bjérnbdrstoner

*

Allegrini Palazzo Della Torre 2007 (10 cl)
Morkt rubinrdd till firgen med en hérlig doft av vilda bdr, fat och russin.
Smaken dr vilstrukturerad, mjuk och rund med massor av varm frukt.
Lang elegant eftersmak.

*

Gruner Veltliner Eiswein J. Ehmoser 2009 (6 cl)
Stor, pepprig doft med blommiga inslag. Ett mycket elegant och balanserat
sott vin med stor smak av peppar, tropisk frukt, bivax och mineral.

*

Vi har dven alkoholfria drycker




